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1 Einleitung
Vor der Investition in die Hofgastronomie steht die Planung: Welche Ausstattungsgegenstdnde werden be-
notigt und mit welchen Kosten muss fiir Mobiliar, Maschinen und Sonstigem gerechnet werden? Die Land-
wirtschaftskammer Nordrhein-Westfalen hat fur das KTBL im Arbeitsprogramm ,Kalkulationsunterlagen
(KU)” 2021 Daten erhoben: fiir die Innenausstattung der Gastraume, die Ausstattung des AuBBenbereiches, die
Einrichtung des Sanitdrbereiches und von Sozialrdumen sowie die Theke. Hinzu kommen das Kiichenmobi-
liar, kleine und grof3e Klichengerate sowie Geschirr, Besteck, Glaser und Utensilien zum Kochen und Backen.
Mit den erhobenen Daten lasst sich die eigene Hofgastronomie durchrechnen. Zur Veranschaulichung
dient ein Planungsbeispiel: Ein zum Bauernhofcafé umgebauter Tennenbereich (200 m?) eines landwirt-
schaftlichen Haupthauses. Das Café umfasst 57 Sitzplatze innen und 60 Sitzpldtze au8en. Das Bauernhofcafé
ist mittwochs bis sonntags jeweils von 10:00 bis 18:00 Uhr geoffnet. Das gastronomische Angebot umfasst
Frihstiick a la carte ganztdgig sowie ab 12:00 Uhr Suppen, Salate und Kuchen. Dariiber hinaus werden Kaffee-
spezialitdten und Kaltgetranke angeboten.

2  Preise und Kosten
In den Tabellen 1 bis 11 sind die erhobenen Preise fiir die Einrichtung und Ausstattung zusammengefasst.
Alle Preise sind ohne Mehrwertsteuer. Die Recherchen zu Marktpreisen und Angeboten erfolgten im Einzel-
und Onlinehandel. Die ermittelten Zahlen beziehen sich jeweils auf eine mittlere und eine héherwertige
Quialitat. Diese Annahme hat sich in der gangigen Praxis bei der Gastebewirtung bewdhrt und unterstitzt
den Ansatz zur langfristigen Nutzung und Nachhaltigkeit. Aufgrund der gro3en Spannen bei den Anschaf-
fungspreisen werden die Kapitalkosten nicht weiter beriicksichtigt. Als Richtwert konnen die Angaben zur
Nutzungsdauer mit dem jeweiligen Abschreibungs- und Instandhaltungssatz dienen. Steuerliche Besonder-
heiten zu erhéhten Abschreibungssatzen der Finanzverwaltung bleiben unbericksichtigt.

In den hinteren beiden Spalten ist das Inventar — Einrichtung und Ausstattung — des Planungsbeispiels
wiedergegeben.

Tab. 1: Preise und Kosten fiir die Ausstattung der Gastraume innen

Kalkulati- Spanne Planungsbeispiel
Ausstattungsgegenstand Einheit | onswert | von | bis Menge |Kosten
€/Einheit Einheiten €
Mobiliar
Stuhl, gepolstert, Holz, Holzriickenlehne, St 75 54 120 57 4275

ohne Armlehne
Hocker, Kunststoff, mit Rlickenlehne St 103 70 174 0 0
Banksysteme, gepolsterte Sitzflache und Riickenlehne

(Schaumstoff, Kunstleder) 286 170 527 0 0
Kinderstuhl, Hohe 75-85 cm St 67 58 75 2 133
Tisch

quadratisch, Holz, 80 x 80 cm St 181 118 318 3 543

rechteckig, Holz, 150 x 75 cm St 212 129 392 8 1.695

quadratisch oder rund, Kunststoff St 148 94 209 0 0
Buffettisch, 183 x 76 cm St 100 63 140 0 0
Schrank, Besteckschrank mit Tiir, 300 x 75 cm St 413 284 626 2 827
Garderobenstander St 138 95 210 4 554

Fortsetzung der Tabelle nachste Seite
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Kalkulati- Spanne Planungsbeispiel
Ausstattungsgegenstand Einheit | onswert | yon | bis Menge |Kosten
€/Einheit Einheiten €
Sonstiges
Tischdecke, Baumwolle, quadratisch St 10 7 16 30 299
Tischsets, Kunststoff, rechteckig St 9 6 16 200 1.835
Wandlampe, ohne Gliihbirne/Leuchtmittel St 22 15 37 10 221
Tischleuchte St 13 10 20 0 0
Halogenstrahler, 6er-Set St 10 5 15 30 300
gﬁﬁléegllgﬁg;tneé Schienensystem mit Strahler, St 30 20 50 14 17
Servierwagen, 100 x 50 x 94 cm St 288 91 400 2 577
Stoffservietten, Baumwolle St 5 1 13 100 509
Vasen, Glas oder Porzellan, Hohe 17 cm St 6 4 7 30 182
Gastraum innen gesamt 12.367
Tab. 2: Preise und Kosten fiir die Ausstattung der Terrasse
Kalkulati- Spanne Planungsbeispiel
Ausstattungsgegenstand Einheit | onswert | yon ‘ bis | Menge |Kosten
€/Einheit Einheiten €
Mobiliar
Stuhl, Rattan, Geflecht St 58 40 89 64 3.741
Banksystem, 120 cm, Holz St 151 130 207 0 0
Tisch, quadratisch, 60 x 60 cm, Aluminium St 69 45 111 15 1.034
Tisch, rund @ 60 cm, Aluminium St 67 48 107 0 0
Sonstiges
Sonnenschirm, rund, @ 300 cm St 128 87 193 7 898
Schirmstander, rund, 30-40 kg St 54 24 79 7 380
Heizstrahler, Heizpilz, Gas St 221 189 327 0 0
Markise, elektrisch, 300 x 250 cm St 2.240 1.400 3.081 0 0
Abstelltisch, wetterfest, rechteckig, 150 x 60 cm St 130 60 200 1 130
Sitzpolster, fiir Stiihle St 10 8 12 70 703
Tischdecke, 130 x 170 cm St 16 8 39 20 321
Kundenstopper St 52 24 70 4 208
Terrasse gesamt 7.415
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Tab. 3: Preise und Kosten fiir die Ausstattung des Sanitdrbereichs

Kalkulati- Spanne Planungsbeispiel
Ausstattungsgegenstand Einheit | onswert | von | bis Menge |Kosten
€/Einheit Einheiten €
Urinal, ohne Deckel, Zulauf von oben St 231 127 371 0 0
Urinalsteuerung, pneumatisch, mit Driicker St 132 87 177 0 0
WG, Toilette, inklusive WC-Sitz und Deckel;
Wandmontage; Sptilwasserbedarf 4,5 | 3t 182 >3 378 0 0
Spulkastenelement, Unterputz,
Wand-WC-Montageelement ! 216 LLER S e 0 0
Driickertaste, ?etatlgungsplatte, Kunststoff, St 49 29 84 0 0
2-Mengen-Spiilung
WG, Toilette, WC-Komplett-Set: Wandmontage,
!nklus!ve WC-Sitz, |nk|u§|ve Driickertaste, St 621 369 940 6 3729
inklusive Unterputz-Spiil(montage)element,
Spulwasserbedarf: 3-4 |
Toilette, barrierefrei
WC, Wandmontage, ohne WC-Sitz St 352 204 598 1 352
WC-Sitz, mit Absenkautomatik, inklusive Deckel St 52 28 101 1 52
H.glte- und Stutzgriffe, Wandmontage, waagerecht, St 36 18 53 1 36
Lange 35 cm, Metall
Barrierefreies Handwaschbecken, unterfahrbar,
mit Ausbuchtung vorne, 60 x 50 cm 3t 276 168 456 ! 276
Wickeltischarmatur/-vorrichtung, Wandmontage,
klappbar, 90 x 60-80 cm St 980 357 2539 1 980
Toilettenpapierhalter, Metall, Wandmontage, St 24 14 33 7 168
ohne Deckel
WC-Burste + -Garnitur, Kunststoff, Wandmontage St 26 15 34 7 185
Handetrockner, Edelstahl, Wandmontage, St 283 128 484 5 1414
Bewegungssensor
Paplerspenderfur Hande, Kunststoff, Wandmontage, St 55 38 82 3 165
Faltpapier
Seifenspender, Flissigseifenspender, Wandmontage,
Edelstahl, mit eingebautem Tank 3t 129 %0 248 > 645
Handwaschbecken, 35 x 45 cm, Keramik St 114 50 262 4 458
Spiegel, 70-80 x 100 cm, ohne Beleuchtung St 172 116 233 5 861
Abfalleimer, Edglstahl, rund, mit Deckel, St 35 18 68 5 173
Fassungsvermdgen 3-5 |
Beleuchtung, LED-Deckenleuchte, rund, @ 25-28 cm St 37 27 49 14 512
Sanitdrbereich gesamt 10.005
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Tab. 4: Preise und Kosten fiir die Ausstattung des Thekenbereichs mit Gerdten

IKTBIL

Kalkulati- Spanne Planungsbeispiel
Ausstattungsgegenstand Einheit | onswert | von bis Menge |[Kosten
€/Einheit Einheiten €

Ausgabetheke

g]';sfarzr;:'r:;iﬁggez';?k’\‘,\f 10cm, St 2,042 848 3300 1 2.042
Eiswurfelbereiter, 0,35 kW St 1.093 401 2310 1 1.093
gli'gz?(r\}:/(e—Kuhltheke, 2,5m, 2 Turen, 3 Schubladen, St 3968 2480 5457 1 3.068
Zapfanlage, Bierkiihler mit 1 Zapfhahn, 0,15 kW St 1.025 579 1.717 1 1.025
Ausgabetheke mit Riickbiffet-Regal, 4 m,

Glasaufsatz mit Zwischenetage aus ESG-Glas, St 13.000 5.197 20.487 1 13.000
hochwertige Kuchenkiihlung

Kuchenvitrine

Aufsatzkihlvitrinen, 1,2 m, 2 Ebenen, 0,45 kW St 4.968 1.034 11.595 0 0
Kuchenvitrine, Standgerdt, c. 1,30 m breit, 0,98 kW St 2.799 1.530 3.719 1 2.799
Kuchenvitrine, Standgerdt hoch, ca. 4001, 0,7 kW St 2313 1.575 2.858 0 0
Kaffeemaschine

Mengenbriher, Kaffeebriiher, 5,33 kW St 1.059 158 2712 1 1.059
Siebtragermaschine, 2-gruppig, 3,35 kW St 2.884 1.350  5.001 0 0
Kaffeevollautomat, 400 Tassen/d, 0,69 kW St 10.563 6.777 14911 1 10.563
Tassenwdrmer, 48 Tassen, 0,14 kW St 320 292 335 1 320
Thekenbereich gesamt 35.869
ESG = Einscheibensicherheitsglas

1) Nutzungsdauer 10 Jahre.
Tab. 5: Preise und Kosten fiir Geschirr, Besteck und Glaser

Kalkulati- Spanne Planungsbeispiel
Ausstattungsgegenstand Einheit | onswert | von bis Menge |[Kosten
€/Einheit Einheiten €

Geschirr (Hotelporzellan, spiilmaschinenfest)

Kaffeetasse, 0,18 |, stapelbar St 391 1,29 6,94 100 391
Cappuccinotasse, 0,28 | St 524 2,57 8,31 60 314
Espressotasse, 0,09 | St 413 2,21 5,69 20 83
Milchkaffeetasse, 0,40 | St 5,96 2,93 9,97 60 358
Kaffeebecher, 0,25 |, stapelbar /0,311 St 5,27 1,39 8,60 60 316
Teetasse, 0,22 | St 4,21 0,92 7,49 60 252
Suppentasse, 0,26-0,28 | St 5,83 2,99 9,01 100 583
Schale, 17 cm/0,28 | St 4,63 2,83 7,62 60 278
Schale, 23 cm/0,4 1 St 5,92 3,33 9,29 30 178
Kaffeeuntertasse, 14,5 cm St 2,92 1,22 4,62 100 292
Cappuccinountertasse, 17 cm St 4,45 1,55 8,31 60 267
Espressountertasse, 13 cm St 2,84 1,10 3,92 20 57
Milchkaffeeuntertasse, 16 cm St 3,25 1,31 4,62 60 195

Fortsetzung der Tabelle ndchste Seite
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Kalkulati- Spanne Planungsbeispiel
Ausstattungsgegenstand Einheit | onswert | von | bis Menge |[Kosten
€/Einheit Einheiten €

Teller, flach

16 cm St 2,98 1,33 4,62 40 119

21 cm St 4,39 1,69 8,48 0 0

24 cm St 5,51 2,30 10,39 180 991

27 cm St 7,08 290 12,69 0 0

30cm St 7,81 349 16,16 180 1.406
Teller, tief

24 cm St 5,93 2,07 11,54 40 237

28 cm St 8,17 3,94 15,58 0 0
Kaffeekanne, 0,3 | St 10,51 5,08 15,58 0 0
Teekanne, 0,4-0,5 | St 13,41 5,08 20,76 20 268
Giel3er, 0,15 | St 8,72 1,42 13,99 20 174
Zuckerstreuer oder -dose, 0,23 | St 10,10 3,00 14,99 20 202
Salzstreuer St 8,09 1,11 13,99 20 162
Pfefferstreuer St 8,09 1,11 13,99 20 162
Teesiebablage St 4,40 0,89 7,91 40 176
Eierbecher St 3,31 0,71 5,38 40 132
Aschenbecher St 5,10 2,20 7,99 0 0
Glaser (Gastroglaser mit Fiillstrich)
Sektglas, 0,1 | St 2,84 0,57 511 100 284
Weillweinglas, 0,2 | St 3,90 0,71 7,66 40 156
Schnapsglas, 2 cl St 1,59 0,77 2,43 40 64
Bierglas, 0,2 | St 2,24 0,42 4,72 40 90
Bierglas, 0,4 | St 2,61 0,74 5,09 40 104
Wasser-, Saftglas, 0,2 | St 1,60 0,52 2,94 100 160
Teeglas, St 3,85 0,92 6,78 40 154
Latte-Macciato-Glas St 2,47 1,34 4,08 60 148
Karaffen
Karaffen, 0,2 | St 4,00 1,53 6,47 20 80
Karaffen, 0,5 | St 7,37 435 10,38 20 147
Karaffen, 11 St 17,73 6,47 29,99 20 355
Besteck
Mentigabel St 2,93 1,09 5,45 180 527
Menuimesser St 3,35 1,19 5,45 180 602
Mendiloffel St 2,82 1,09 545 120 338
Kuchengabel St 1,67 0,59 2,93 180 301
Kaffeeloffel St 1,64 0,54 2,88 180 295
Loffel, lang St 3,08 0,99 5,16 60 185
Espressoloffel St 1,36 0,49 2,26 20 27
Buttermesser, St 2,71 1,26 4,15 20 54
Tortenheber, eckig St 8,65 4,98 14,99 10 87
Tortenheber, spitz St 10,74 1,24 25,99 10 107
Gemiiseloffel St 6,57 1,29 11,85 0 0
SoBenléffel St 9,34 1,04 18,99 0 0
Chafing-Loffel St 6,36 571 7,00 0 0
Suppenschopfer St 11,64 795 18,99 10 116
Gebackzangen St 5,26 2,79 7,99 4 21

Fortsetzung der Tabelle nachste Seite
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Kalkulati- Spanne Planungsbeispiel
Ausstattungsgegenstand Einheit | onswert | von | bis Menge |[Kosten
€/Einheit Einheiten €
Biifett- und Serviergeschirr
Isolierkannen, 1| St 18,60 949 27,65 20 372
Milchkanne, Edelstahl, 1| St 28,20 1599 40,40 0 0
Glasschissel, 4,3 | St 571 4,49 6,64 10 57
Servierplatten, Edelstahl, 53 x 32 cm St 24,80 12,38 37,15 2 50
Sauciere, Edelstahl, 0,25 | St 9,87 420 20,99 0 0
Terrine, Porzellan oder Edelstahl, 4 | St 25,54 14,99 38,13 10 255
Karaffen, Glas, 2| St 12,18 4,06 18,00 0 0
rcn}:ta Q:;%E::cisélil\rlwé/& ntergestell 3 et Enged) RS 4 =
Gastronormbehadlter, GN 1/1-150 mm St 12,89 6,99 18,39 8 103
Sonstiges
Besteckkasten, 4 Facher St 13,13 540 22,99 4 53
Biffetplatten mit Kiihlung, mit Haube, 59 x 39 cm St 97,44 29,25 165,00 2 195
Brotkorbe, Durchmesser 25 cm St 7,48 1,88 12,15 40 299
Mislispender, dreifach St 412,33 138,00 755,99 0 0
Tabletts, 53 x32 cm St 14,99 8,99 20,99 40 600
Tablettwagen, 53 x 36 cm St 480,49 299,99 660,99 4 1.922
Dispenser fiir Séfte, doppelt St 321,33 195,30 558,00 0 0
Geschirr, Besteck und Glaser gesamt 16.161
GN = Gastronorm
Tab. 6: Preise und Kosten fiir KichengroBgerate)
Kalkulati- Spanne Planungsbeispiel
Ausstattungsgegenstand Einheit| onswert | von | bis Menge |Kosten
€/Einheit Einheiten €
Gewerbespiilmaschine mit Tank-Spulsystem, Hauben-
spancine oo DR, | a0 ams| 1 o
40-72 Korbe/h, 6,6-17,7 kW2)
Teigausrollmaschine, elektrisch, Standgerat, 0,5 kW St 4.305 2.662 7.085 1 4.305
Bratplatte Elektro, Standgerate, 40 x 70 cm, 3,6-54 kW St 2.080 701  4.035 1 2.080
Bain-marie, 2 x GN 1/1, Standgerat, 80 x 70 cm, 2,4 kW St 1.748 1.069 2.353 1 1.748

Elektroherd, Ceran mit 4 Induktionsfelder, Standgerét,

800 x 700, 14 KW St 9.681 6.172 13.580 0 0
Elektroherd , 4 Gussplatten, 80 x 70 cm, 10,4 kW St 1.535 959 2.111 0 0
Gasherd, 4 Brenner, Standgerat, 80 x 71 cm, 21/28 St 2.251 1.284 3.492 0 0
Elektroherd mit Backofen, 4 Gussplatten, 80 x 70 cm,

6,0-15,8 kW St 2.377 1.943 2919 0 0
Gasherd mit Backofen, 4 Brenner, Standgerat,

80 x 73 cm, 22 kW St 3.191 1.841 5333 1 3.191
Gasherd mit Backofen, 6 Brenner, Standgerat,

120x 73, 33,5 KW St 3.598 2.282 5.022 0 0
Kombidampfer, 6 x 1/1 GN, 100 x 79 x 80 cm, 10,4 kW St 5.382 3.118 6.861 1 5.382
Kombidampfer, 10 x 1/1 GN, 15 kW St 6.903 4.070 8.955 0 0
Kombiddampfer, 2 0x 1/1 GN, 24 kW St 9.985 5.268 13.095 0 0

Fortsetzung der Tabelle nachste Seite
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Kalkulati- Spanne Planungsbeispiel

Ausstattungsgegenstand Einheit| onswert | von | bis Menge |Kosten
€/Einheit Einheiten €

Mikrowelle, Gewerbemikrowelle, 28 | Garraum, 1 kW St 566 350 771 1 566
HeiBluftofen, solitar, elektrisch, 6 x Bleche a 60 x 40 cm
inklusive Selbstreinigung, 79 x 102 x 94 cm (B x T x H), St 3.846 1.145 8.058 1 3.846
7,2-10,8 kW
Kippbratpfanne, elektrisch, 801, 9,6 kW St 5332 3362 7.398 0 0
En"ftkﬁ{fj’ﬂf::t'ﬁ;‘;ei,b?7”m slirdlgaal A0 e St | 1966 1350 2971 1 1.966
Saladette, 90 x 70 cm, 2 Tiiren, 0,2 kW St 697 447 985 1 697
Kuhlzelle, 120 x 210 x 215 cm, 0,55 kW 4.261 2.804 6.017 1 4.261
Kuhlschrank, wei3, 400 I, 60 x 60 cm, 0,13 kW St 1.050 677 1.491 0 0
Umluftkiihlschrank, Edelstahl, 364 |, 0,21 kW St 1.211 899 1.486 2 2423
Umluft-Tiefkiihlschrank, 473 |, 0,48 kW St 1.825 1.216 2.677 1 1.825
Gefriertruhe, 305 [, 0,9 kW St 509 391 675 0 0
Kiichengro3gerdte gesamt 37.162

GN = Gastronorm

1) Nutzungsdauer 10 Jahre.

2) Tankwasser ca. 20 |, Nachspulwasser ca. 2,5 |/Spuilgang. Kalkulation: Bei 120 Gasten am Tag hat die Spllmaschine
30 Spiilgange, je 120s, 2 x 20 | Tankwasserfillungen/d plus 30 x 2,5 | Nachspilwasser = 115 | Wasser/d.

Tab. 7: Preise und Kosten fir Kiichenkleingerate?)

Kalkulati- Spanne Planungsbeispiel

Ausstattungsgegenstand Einheit | onswert | yon | bis | Menge |Kosten
€/Einheit Einheiten €

Waffeleisen, elektrisch, 2,2 kW St 312 145 399 1 312
Fruchtpresse, elektrisch, 0,7 kW St 236 90 402 1 236
Gemiseschneider, elektrisch, 0,55 kW St 754 344 1308 1 754
Stabmixer, elektrisch, 0,55 kW St 271 144 546 1 271
Standmixer, elektrisch, 2, 0,35 kW St 452 160 842 1 452
Kiichenwaage, digital St 162 93 206 1 162
Aufschnittmaschine, elektrisch, 0,4 kW St 1.159 327 2501 1 1.159
g,r;if_:/i\rzlal—K[jchenmaschinen, Rihren und Kneten, 7 |, St 697 300 1.259 1 697
Schlagsahneautomat, 21, 0,3 kW St 2.972 1.880 4.137 1 2972
Kaffeebriihmaschine, 151, 0,2 kW St 101 63 140 1 101
Warmebricke, 1 Etage, 1,4 m, 1,05 kW St 541 290 695 1 541
Thermometer, Infrarot St 95 51 122 1 95
Insektenvernichter, elektrisch, 0,02 kW St 79 56 125 2 159
Vakuumierer, elektrisch, Beutelbreite 310 mm, 0,29 kW St 415 339 498 1 415
Zitronenpresse St 52 32 72 4 208
Kiichenkleingerdte gesamt 8.534

1) Nutzungsdauer 10 Jahre.
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Tab. 8: Preise und Kosten fiir Kiichenmobiliar?)

Kalkulati- Spanne Planungsbeispiel

Ausstattungsgegenstand Einheit | onswert | von | bis Menge |Kosten
€/Einheit Einheiten €

ﬁ;tzielAthjtflksac:éE:glstahl, 160 x 70 cm, mit Grundboden St 329 103 426 3 986
Wandhangeschranke, mit Schiebetdir, 160 x 80 cm St 471 289 774 4 1.885
Wandhangeschranke, ohne Tiren, 160 x 80 cm St 442 279 721 0 0
Arbeitsschrank, Schiebetir, 3 Schubladen, 160 x60cm St 828 570 1.255 0 0
Wandborde, 120 x 30 cm, 2 Etagen St 148 95 210 3 444
Geschirrschrank, mit Schiebetiren, 120 x 180 cm St 1.278 789 1.737 1 1.278
Tablettwagen, 47 x 62 x 174 cm St 270 169 375 2 539
Servierwagen, 100 x 50 cm, 2 Boden St 134 91 202 2 269
Handwasch-Ausgussbecken, St 518 266 804 1 518
Handwaschbecken, mit Kniebetatigung St 238 167 369 0 0
Handwaschbecken, mit Sensor St 460 278 613 2 920
Seifenspender, mit Sensor St 112 78 177 3 335
1-Becken-Spiiltisch, 80 x 70 cm St 385 259 571 0 0
;ﬁeéff:éi%ﬂgrs‘ch mit Abtropfflache, 140 x 70 cm, St 645 367 809 0 0
2-Becken-Spiiltisch, 140 x 70 cm, mit Grundboden St 545 346 763 0 0
fnieél:jzasb%ﬂg;ch mit Abtropfflache, 180 x 70 cm, St 783 392 1.092 1 783
Zulauftisch mit Becken, 110 cm St 888 381 1.565 1 888
Ablauftisch, 110 cm St 711 443 979 1 711
Geschirrwaschbrause mit Einloch Mischbatterie, St 262 166 367 1 262
Einlocharmatur Einhebel-Standbatterie, St 181 91 251 1 181
Edelstahlregale, 100 x 50 x 180 cm, 4 Boden St 238 151 334 3 714
Neutralelement, Standgerate, 80 x 70 cm St 1.066 728 1.602 0 0
Eﬁ:‘;‘rcariﬁ';’:j:t' Standgerdt, 40x 70 cm, st 1.099 749 1.649 1 1.099
Plattformwagen, faltbar St 111 59 188 1 111
Miilltrennsystem, 3 Facher, auf Rollen St 273 190 419 2 546
}ftimz\illger;gggszuhlaggregat 144 x 144 x 215 cm, St 1.966 1600 2.400 0 0
Kiichenmobiliar gesamt 12.469

1) Die M6bel beziehen sich auf eine 70er-Serie - sind also 70 cm tief. Hingeschranke und Borde weichen davon ab.
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Tab. 9: Preise und Kosten fuir Geschirr, Besteck und Utensilien zum Kochen und Backen

Kalkulati- Spanne Planungsbeispiel
Ausstattungsgegenstand Einheit | onswert | yop | bis Menge |Kosten
€/Einheit Einheiten €

Koch- und Backgeschirr

Backblech, Aluminium, GN 1/1 St 20 8 37 20 406
Backblech, gelocht, GN 1/1 St 50 10 929 10 499
Backformen, 28 cm St 17 11 28 20 339
Kuchenplatten, rund, mit Fuf St 17 8 29 10 166
Ruhrschissel, Kunststoff, 2,5 | St 4 4 5 6 26
Ruhrschiisseln, Edelstahl, 3,5 | St 22 16 30 4 87
Bain-marie-Einsatze, 24 x 24 x16 St 79 60 114 10 794
Gastronormbehalter, GN 1/1-200 mm St 19 6 35 4 78
Deckel, GN 1/1 St 11 5 15 4 44
Gastronormbehalter, GN 1/2-200 mm St 18 10 26 8 147
Deckel, GN 1/2 St 7 4 10 8 56
Gastronormbehalter, GN 1/3-100 mm St 10 5 13 8 79
Deckel, GN 1/3 St 8 5 12 8 64
Gastronormbehalter, GN 1/4-200 mm St 14 7 22 8 114
Deckel, GN 1/4 St 6 3 8 8 50
Bratentopf mit Deckel, 5 | St 45 30 72 0 0
Gem{setopf mit Deckel, 50 | St 117 68 151 0 0
Suppentopf mit Deckel, 3,6 | St 25 17 39 3 75
Kochtopf, 9| St 46 25 58 1 46
Stieltopf, 16 cm St 21 11 33 2 43
Bratpfanne, 28 cm St 38 18 61 3 115
Auflaufform, 18 cm, rund, Porzellan St 24 15 34 10 237
Auflaufform, Gusseisen 40 x 26 cm St 75 49 122 0 0
GN-Behalter, Kunststoff, 1/3-200 mm St 15 10 19 10 151
GN-Deckel, Kunststoff, 1/3 St 5 4 6 10 51
Koch- und Backbesteck

Schneebesen, 30 cm St 6 9 3 22
Kiichenmesser St 3 7 2 10
Schdlmesser St 2 10 6 35
Brotmesser St 26 9 49 2 52
Fleischmesser St 9 6 12 1 9
Kochmesser, 26 cm St 35 11 68 1 35
Wiegemesse St 23 8 42 1 23
Kasemesser St 19 6 39 1 19
Tomatenmesser St 5 3 10 2 11
Buntmesser St 23 19 27 1 23
Apfelentkerner St 8 3 15 1 8
Fleischklopfer St 38 16 56 1 38
Schaumloffel St 14 8 20 5 70
Schopfloffel, 0,5 | St 29 13 44 5 146
Sparschéler St 5 2 7 5 23
Wetzstahl St 29 17 71 1 29

Fortsetzung der Tabelle nachste Seite
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Kalkulati- | Spanne | Planungsbeispiel

Ausstattungsgegenstand Einheit | onswert | yon | bis | Menge |Kosten
€/Einheit Einheiten €

Pfannenwender St 20 4 39 2 40
Palettenmesser St 9 5 12 2 18
Kichenpalette St 11 9 13 2 22
Tortenmesser St 16 9 26 2 31
Kiichenschere St 8 4 12 2 15
Gebackpalette St 9 5 15 6 52
Salatzange St 5 3 8 6 31
Buffetzange St 8 2 16 6 45
Grillzange St 6 4 10 0 0
Stielschaber St 5 4 6 6 29
Apfelausstecher St 9 5 15 2 17
Geflligelschere St 30 9 72 1 30
Kochloffel, 60 cm St 4 2 7 4 16
Koch- und Backutensilien
Ausstecher-Satz, rund, Edelstahl St 13 12 15 1 13
Einhand-Driicksieb St 9 8 10 2 18
Backhandschuhe St 10 6 17 2 20
Backpinsel St 5 4 9 4 21
Rollholzer, 40 cm, Buche St 39 21 50 2 78
Spritzbeutel, GréRe 6 St 6 4 7 2 12
Spritztillenset, 7-teilig St 15 10 23 2 30
Spritzbeutelaufhdnger, Gestell St 34 29 42 1 34
Spritzbeutelstander, Hohe 24 cm, Edelstahl St 21 17 25 6 126
Teigschaber/Teigspatel, Kunststoff St 4 1 6 10 35
Kuchengitter, feinmaschig, eckig St 16 8 22 10 165
Tortenringe, verstellbar, Hohe 8,5 cm St 7 6 8 2 14
Tortenteiler, 12 Segmente St 21 3 32 2 41
Teigschneider, 5 glatte Rddchen St 42 27 70 4 168
Messbecher, Kunststoff, 1 | St 7 5 9 2 15
Messbecher mit Fuf3, Edelstahl, 1 | St 11 10 11 2 21
Gemdiseseiher, Edelstahl St 47 31 62 4 187
Abtropfschissel, Edelstahl St 19 7 31 2 38
Passiersieb, 30 cm Durchmesser St 38 16 52 2 76
Teesieb St 4 2 6 1 4
Salzstreuer, Edelstahl St 11 7 17 1 11
Eierschneider St 10 2 21 1 10
Schneidebretter, 2 cm dick, Kunststoff St 22 10 39 4 90
Hack- und Schneidebrett, 4 cm dick, Kunststoff St 98 86 109 1 98
Dosendffner, manuell, mit Tischauflage St 149 103 228 2 298
Salatschleuder, Kunststoff St 78 11 127 4 313
Abfillschaufeln, 0,4 | St 9 6 12 1 9
Passiersieb, 24 cm St 13 8 19 1 13
Kartoffelpresse St 60 37 83 1 60
Kartoffelstampfer St 31 7 51 2 62

Fortsetzung der Tabelle nachste Seite
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Kalkulati- Spanne Planungsbeispiel
Ausstattungsgegenstand Einheit | onswert | yon | bis | Menge |Kosten
€/Einheit Einheiten €
Trichter, Kunststoff oder Edelstahl St 13 2 24 1 13
Knoblauchpresse St 9 6 15 1 9
Vierkantreibe St 15 7 26 4 61
Eimer, Kunststoff, 10 | St 4 1 6 4 14
Eimer, Kunststoff, mit Ausguss, 121 St 8 7 9 2 16
Eimer , Edelstahl, 10 | St 48 42 55 2 97
Gewlirzdosen, mit Deckel, Kunststoff, 5 | St 11 9 13 6 68
Frischhaltedosen, 3,9 | St 11 7 18 10 111
Eierbox, 2/3, 8 Facher St 31 26 34 2 62
Geschirr, Besteck und Utensilien 2.097
zum Kochen und Backen geamt
GN = Gastronorm
Tab. 10: Preise und Kosten fiir die Ausstattung der Mitarbeiterbereiche (Umkleideraum und Sozialraum)
Kalkulati- | Spanne | Planungsbeispiel
Ausstattungsgegenstand Einheit | onswert | yon | bis | Menge |Kosten
€/Einheit Einheiten €
Garderobenhaken, Wandmontage, Lange 60-120 cm St 71 34 105 0 0
Spint, Stahl, zweitirig, 180 x 50 cm St 196 179 210 6 1.174
Bank, Klappbank, 180 cm St 80 41 149 0 0
Stuhl, Klappstuhl, Kunststoff St 41 20 72 6 246
Tisch, Klapptisch, 150 x 80 cm St 76 52 116 1 76
Mitarbeiterbereiche gesamt 1.495
Tab. 11: Preise und Kosten fiir Sonstiges
Kalkulati- Spanne Planungsbeispiel
Ausstattungsgegenstand Einheit | onswert | von | bis Menge |Kosten
€/Einheit Einheiten €
Kassensystem
Bistroschiirze, 100 x 80 cm St 23 14 28 20 461
Kellnerborse, Lederoptik, rechteckig St 14 12 16 2 27
Halter, Glrtelhaltertasche fiir Portemonnaie St 14 8 23 2 28
Piqué/Poloshirt, Unisex, Baumwolle, Kurzarm St 28 18 41 20 568
Registrierkasse, 15-Zoll-Touch, Belegdrucker St 750 549 966 1 750
Reinigung
Reinigungswagen, Eimer und Mopppresse auf Rollen St 123 85 155 1 123
Staubsauger, Kapazitat 6 | St 180 165 195 1 180
Moppset, Alustiel, Mopp, Sprinthalter St 61 43 79 2 121
Kehrset, Kehrblech und Besenset St 38 34 43 2 76
Palettenregal, komplettes flexibles Modul,
S50 x 275 31 0 cmp St 628 549 700 2 1.256
Sonstige Kosten gesamt 3.591
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3  Planungsbeispiel
In der Summe ergibt sich fiir das in den Tabellen 1 bis 11 aufgefiihrte Inventar des Bauernhof-Cafés ein
Betrag von rund 150.000 Euro (Tab. 12). Kosten flr bauliche MaBnahmen, Parkplatze, Begriinung, Dekoration,

Kinderspielgerate und Beschilderung sind darin noch nicht enthalten.

Tab. 12: Kosten fir die Ausstattung des Planungsbeispiels — Hofcafé mit 60 Innen- und 60 AuBBenplatzen

Ausstattung Kogen
Gastraume innen 12.367
Terrasse 7.415
Sanitarbereich 10.005
Thekenbereich mit Geraten 35.869
Geschirr, Besteck und Glaser 16.161
KiichengroBgerdte 37.162
Kiichenkleingerdte 8.534
Kiichenmobiliar 12.469
Geschirr, Besteck und Utensilien zum Kochen und Backen 7.097
Mitarbeiterbereiche 1.495
Sonstige Ausstattung 3.591
Ausstattung gesamt 152.165
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