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Gliederung
1. Kurze Firmenvorstellung

2. Lebensmittelketteninformation und Ruckverfolgbarkeit als
Voraussetzung zur Nutzung von Schlachthofdaten

3. Erfassung und Weitergabe von Schlachthofdaten
4. Schlachthofdaten als Indikatoren von Tiergerechtheit

5. Bewertung von Schlachthofdaten Schlachthof
tbergreifend |

6. Tiergerechtheit im Schlachthof
7. Ausblick und Fazit 1




Kennzahlen der Tonnies Gruppe

Griandung 1971
Mitarbeiter 8000
Umsatz 2013 5,6 Mrd. €

Schweineschlachtung 2013 16,4 Mio.

Rinderzerlegungen 2013 405000
Exportquote 50 %

Direkte Verbraucherkontakte 1,7 Mio/Tag

indirekte Kontakte > 6 Mio/Tag
indirekte Kontakte SB-Fleisch > 25 Mio/Tag
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Landwirtschaft - Lebensmittelketteninformation

 Basis unserer Arbeit 23000 familiengefthrte landwirtschaftliche Betriebe

» Erfassung der Tiere Uber den Viehhandel, Erzeugergemeinschaften und
Primargenossenschaften

» Erfassung der Standarderklarung und Lieferpapiere an der Pforte

e Eingabe der Informationen in die Betriebs - EDV

« Koordination von Programmen und Weitergabe von Informationen

Dialog und Betreuung Fur die Logistik sorgen 300 Viehhandelskaufleute
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Ruckverfolgbarkeit vom Stall bis auf den Teller
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Erfassung der Schlachthofdaten

o EDV gestiitzte Datenbank mit den
Stammdaten stallbezogen

« Erfassung der Schlachthofbefunde
durch die amtliche Uberwachung

 Durchgangige einzeltierbezogene
Datenerfassung bis in die Zerlegung

o Elektronische Ohrmarkensysteme fir
zichterische Fragestellungen

e Photodokumentation der
Kennzeichnung und der Befunde
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Internetbasierte Befunddaten - Rickmeldung
 EDV gestiitzte Datenriickmeldung — Schlachtdaten Online

* Einbindung der Beratungsinstitutionen

e Einbindung der bestandsbetreuenden Tierarzte
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Direkte Vernetzung mit
den Behoérden — Blackbox

Risikobasierte
Uberwachung

Schnelle Reaktion im
Krisenfall



% TONNIES

Schlachthofbefunde als Indikatoren von Tierwohl

Tierkorper:
o Gelenksgesundheit

 Unversehrtheit des Schwanzes,
der Ohren und der Haut

Organe:
« Atemwegsgesundheit

 Darmgesundheit
* Lebergesundheit
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EinfluRfaktoren fur eine tiergerechte Haltung
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Hygiene B

o
 Gesunchei

Wenn alles passt,
fahlt das Tier sich wohl -
»Der Blick auf das Tier«

Beschaftigung
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Bewertung von Schlachthofdaten Schlachthof tGbergreifend

e Unterschiedliche Befunddatenschltssel

e Unterschiede bel den Diagnosen

« Systematische Einflisse und fehlende Standardisierung
Daher:

* Absoluten Werte nicht brauchbar

« Schlachthofinterne Rangierung und
Gruppierung der landwirtschaft-
lichen Betriebe notig

« Bel Belieferung mehrer
Schlachtbetriebe Multiplikation der
jeweiligen Gruppierung mit der
Stuckzahl und Division durch die
Gesamtstuckzahl
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Tiergerechtheit am Schlachthof

Mitarbeiter-Tierschutz-Schulungen
Wetterschutzhalle flr Transporter

Definierte und kontrollierte Vorgange / Video & Foto
Tiergerecht ansteigende Bodden, rutschfest
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Tiergerechtheit am Schlachthof

Larmschutzdecke

Wartestall mit Frischwasser, FulRbodenheizung, Frischluft, Larmschutz, Berieselung und
beruhigender Musik
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Tiergerechtheit am Schlachthof

Automatischer Zutrieb mit Wohlfthl-Licht, schonende und grtindliche
COz? Betdubung, Betaubungskontrolle, 2-fach-Kontrolle der Entblutung

plus manueller Uberprifung JEDES Schlachttieres vor dem Briihen -
Reflexkontrolle
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Ausblick »Tonnies EBU« Einzeltierblutuntersuchung

e Vollautomatische Analytik

e parallele Untersuchung mehrerer
Parameter

e Adaptierbarkeit an aktuelle
Ereignisse
(z.B. Mykotoxine, Antibiotika,
Tierseuchenerreger)
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Fazit. Die Schlachthofdaten aus der amtlichen Schlachttieruntersuchung sind
geeignet, die Tiergerechtheit der Haltung zu bewerten. Die Ermittlung von
,Relativzahlen® gleicht systematische Unterschiede zwischen Schlacht-
betrieben aus. Eine systematische Rickmeldung und Beratung flhrt zu einer
Verbesserung auf den landwirtschaftlichen Betrieben.
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