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1 Einleitung

In der Regel wird Wein in Deutschland in Glasflaschen abgefullt. Der Vorteil von Glas als
Verpackungsmaterial liegt insbesondere in der Neutralitdt gegeniiber dem Produkt. Die Abfiillung
von Wein in Bag in Box (BiB) ist weltweit bereits stark verbreitet und nimmt weiter zu. Vor allem in
den skandinavischen L&ndern sind BiB ein fester Bestandteil des Wein-Marktes. Allerdings werden
diese Bag in Box meist nur in groBen Mengen und somit auch nur in groBen Abftllbetrieben und
Kellereien gefillt. Dementsprechend sind die Abfillanlagen fir BiB in der Regel sehr grof3
dimensioniert. Kleine halbautomatische Anlagen werden erst seit wenigen Jahren gebaut und
vertrieben.

Die Vorteile von BIiB als Verpackungssystem fiir Wein gegeniiber Glas, liegen im geringeren
Energieverbrauch bei der Herstellung der Verpackung, geringere Transportkosten aufgrund der
Platzeinsparung pro Volumen und des geringeren Gewichts sowie der nichtvorhandenen
Glasbruchgefahr um nur einige zu nennen.

Der wohl grof3te Vorteil ist allerdings, dass das Gebinde immer voll ist, selbst wenn Teilmengen
entnommen wurden. Diesen Vorteil konnten vor allem Kleinbetriebe nutzen, die héaufig einen
eigenen Weinausschank, bzw. Hecken-/Strau3wirtschaften mitbetreiben. So kénnen Qualitats-
einbufRen durch Vorratshaltung von offenen Gebinden minimiert werden.



2 Material und Methoden

2.1 Versuchsplan

Zu Beginn des Projektes erfolgte ein Aufruf an die frankische Winzerschaft fur die Teilnahme am
Projekt. Nach einigen Wochen meldeten sich von ca. 3.000 angeschriebenen Betrieben 5 kleine
Betriebe, die an einem Test von BiB interessiert waren. Mit diesem Team wurden die Modalitéaten
festgelegt und besprochen, was die Winzer am starksten interessiert und welche Wissensliicken im
Bereich BiB durch das Projekt geschlossen werden sollen. So wurde folgender Versuchsplan
festgelegt.

Die fUnf verschiedenen Weinbaubetriebe nehmen exemplarisch an einer BiB-Fillung von je 300
Litern Wein teil. Der Abflllprozess, die Qualitat der Produkte und der Umgang im
Heckenwirtschaftsbetrieb sollen von den Versuchsteilnehmern beurteilt werden. Auf Wunsch der
Teilnehmer wurden zwei Fillmaschinen, sowie zwei verschiedene Beutelmaterialien getestet.

Nach der Fillung sollte das Handling der BiB im Weingut beurteilt werden. Aus Zeit- und
Kostengrinden wurde einstimmig auf eine zunéchst angedachte Designentwicklung fur den
Umkarton verzichtet.

2.2 Fullanlagen

a) Vitop, Smurfit Kappa, halbautomatischer Fller

b) BibSmart 2.0 S, Castan, halbautomatisches Tischgerat

2.3 Beutel
a) Smurfit Kappa EVOH b) Smurfit Kappa metallisiert
3L LE/amkF/VT-1 (320*245_50-55) 3L LM/amkF/VT-1 (320*245_50-55)
Einzelbeutel Einzelbeutel
Format: 370 x 245 mm Format: 370 x 245 mm
Innenfolie: 45 ym LDPE Innenfolie: 45 ym LDPE
Aufdenfolie: 70 ym EVOH AufRlenfolie: 70 um met. Verbundfolie
Spund: Flachspund (amkF) Spund: Flachspund (amkF)
Verschluss: Vitop-Dispenserhahn Verschluss: Vitop-Dispenserhahn

2.4 Umkarton

Chrowell-Faltschachtel 3 L "Standard" weil3

gestanzt, geklebt, mit Steckdeckel und Automatikboden
Innenmalde: 181x93x222

Druck: neutral weif3

2.5 Abfullungen

Die teilnehmenden Weingiter wurden zur Fillung in die LWG eingeladen und brachten den
eigenen, flllfertigen Wein mit.

Es erfolgte eine Aufteilung auf die 2 unterschiedlichen Fillmaschinen (Smurfit Kappa Vitop und
Lohnabfiller), wo jeweils 50 3-Liter-EVOH-Beutel und 50 metallisierte 3-Liter-Beutel gefullt wurden.



3 Ergebnisse und Diskussion

Aufgrund der geringen Teilnahme von Seiten der Winzerschaft, blieb das Projekt weit hinter den
Erwartungen zuritick, da die notwendigen Daten seitens der Winzer nicht erhoben wurden bzw.
nicht erhoben werden konnten, da sie gar nicht erst zur vereinbarten Fillung erschienen. Dies
scheint symptomatisch fiir das Thema Bag in Box zu sein, dass in Deutschland immer noch mit viel
negativen Vorurteilen behaftet ist, obwohl die wissenschaftliche Datenlage daflir keinen Anlass
gibt. Wein steht fir Emotionen und diese Uiber Jahrzehnte geschiirten Emotionen und Traditionen
von Verschlissen und Verpackungen stehen vielen Weiterentwicklungen nun im Wege.

3.1 Online Umfrage zum Thema Bag in Box

Um einen Uberblick zum Verhaltnis der frankischen Winzer zu Bag in Box zu bekommen, wurde im
Frihjahr 2019 eine Umfrage zum Thema Bag in Box unter frankischen Winzern durchgefiihrt. Der
Link zur Umfrage wurde grof3ziigig an 2.700 Empfanger verteilt (Traubenerzeuger und Winzer).

Als Rucklauf erhielten wir neun Teilnahmen, deren Antworten im Folgenden dargestellt sind.

Keiner der Teilnehmer fullt bisher BiB ab, einer von neun Teilnehmern plant jedoch eine BiB-
Flllung in Zukunft. Die Grinde fur ein Zogern bzw. einer kritischen Einstellung gegentber BiB sind
in Tab. 1 dargestellt.

Tab. 1: Antworten auf die Frage nach Grinden fur ein Zogern der BiB-Fullung (Umfrage
Frihjahr 2019, 9 Teilnehmer)

Keine Nachfrage

Schlechtes Image

Schlechte Absatz- und Lagerméglichkeiten

Begrenzte Haltbarkeit, Extra Abfiullanlage nétig

Okologische Griinde (Verbundwerkstoffe, kein echtes Recycling méglich. Kultur-Verlust
Bag in Box ist aus meiner Sicht nur fur billig Wein

Umweltaspekte

Gefallt nicht, wirkt billig

neg. Erfahrung / keine Kundenskzeptanz

Es wird deutlich, dass das Billigimage des BiB viele von der Verwendung abhalt. Im Zuge eines
Ausschanks in einer Heckenwirtschaft erhielt ein Teilnehmer eine Riickmeldung eines Kunden, der
in einem Testweingut das erste Mal mit einem BiB Wein in Kontakt gekommen ist und begeistert
war. Man sieht also, dass das Billigimage, was dem BiB anhaftet, nur durch intensive
Uberzeugungsarbeit zu beseitigen ist.

In der Umfrage wurde au3erdem die Frage nach der Moglichkeit der Akzeptanzsteigerung gestellt
(Tab. 2).

Tabelle 2: Wodurch kann die Attraktivitat von Bag in Box gesteigert werden? (Umfrage
Frihjahr 2019, 9 Teilnehmer)

Durch nix

IAussehen Gestaltung Akzeptanz Verbrauchér

Gesteigerte Nachfrage

Leihmdglichkeit einer Anlage

noch moglich

Anerkennung im Qualitdtsweinbereich

Gar nicht

\Wenn der Kunde bereit ist mehr auszugeben, nicht nur 1 €/I




In der Diskussion wird haufig die mangelnde Akzeptanz der Kunden fiir BiB angefiihrt. Das dem
nicht so ist, konnten die Studierenden der Techniker und Meisterschule in Veitshochheim in Ihrem
Weinprojekt ,13 — We love Miiller® zeigen. Sie fillten einen der Projektweine, einen 2012 Miller
Thurgau, in ein Drinkinbox Gebinde ab. Die Kunden waren begeistert und dieser Wein war der am
meisten nachgefragte des Projektes. Die Studierenden gingen sehr offensiv mit dem Thema Bag in
Box um und stellten die Vorziige des Gehindes klar heraus (Fehler! Verweisquelle konnte nicht
gefunden werden.). Bei der Drinkinbox ist der Zapfhahn im oberen Drittel des Kartons angebracht,
wodurch es mdglich ist, direkt aus dem in der Kihlschranktir stehenden Gebinde in ein Glas zu
zapfen. Die Kunden waren begeistert, der Wein innerhalb kiirzester Zeit vergriffen.

[13] WE LOVE MUELLER

MULLER BOX

BEQUEM

CHILLIG

COOL...ist die Einstellung der Projekigruppe Midler Box'.

Ein Weilwein im ,BiB" (Bag in Box) wie er umgangssprachlich genannt wird, das ist alles andere als
begquem, wie bringt man den im Kahischrank unter?

Die Firma ,Drink in Box” lieferte die Losung:

Zapfhahn oben statt unten, Form passend fur jede gangige Kiihlschrankdtie,
Damit ist das Zapfen jetzt nicht nur bequem sondem auch cool:
Kihischrank auf, Zapfen und wieder zu

Der Wein bleibt kait und auch nach dem Anbruch mehrere Wochen frisch
Ideal fur den langeren Genuss!

Weinbeschreibung:

In der Farbe hat der Wein ein helles Gelb,
Mit einer fruchtigen Aromatik erinnert er an einen Hauch Ananas, roter Apfel und Bime.
Im Geschmack ist er harmonisch und gefallig am Gaumen,

Trinkempfehlung und Anlass:

= Bei Kihischranktemperatur zu genieen
= fir Haus- und Gartenparty

= For alle die Bequem Zapfen* mochien

= Ein schoner Trinkwein zu jeder Gelegenheit

I- = AT

Abb. 1: Expertise Miller Box,
Schulerprojekt der Techniker
und Meisterschule
Veitshéchheim 2013

Die Anmerkungen zeigen aber auch ein ,gefiihltes® schlechtes Image von BiB. Insbesondere die
Anmerkung ,Anerkennung im Qualitdtsweinbereich zeigt, dass der Teilnehmer glaubt, BiB sei
nicht fir hochwertige Weine geeignet, was schlicht weg nicht stimmt. Es gibt gentigend Beispiele
von qualitativ guten bis sehr guten Weinen, die in BiB geflllt werden. Wir haben den Eindruck,
dass viele BiB und Tetrapak verwechseln und gleichsetzen. Von den neun an der Umfrage
teilnehmenden Betreiben wurden lediglich zwei Betriebe schon einmal mit dem Kundenwunsch
nach BiB konfrontiert. vier Betrieben sind an weiteren Informationen zum Thema Bag in Box
interessiert.



3.2 Bewertungen der Abfullung

Eine erste Uberraschende Erkenntnis der Teilnehmer war, dass es derzeit schon BiB-Lohnabfiiller
in Franken gibt, was keinem der Teilnehmer bewusst war. Es wurden die unter 2.2 erwahnten
Fillanlagen verwendet, die fur den Versuchszeitraum gemietet werden konnten und durch
Fachpersonal bedient wurden.

Die Tischanlage erforderte einen etwas héheren manuellen Aufwand, der durch den Lohnfuller
routiniert abgeleistet wurde. Die Vitop-Anlage arbeitete automatisierter, wohinter aber auch ein
hoherer technischer und vor allem finanzieller Aufwand steht. Der Vergleich der Fullmengen Uber
die Gewichtskontrolle (Abb. 2), zeigte eine bessere Konstanz der Werte, bei der
halbautomatischen Tischanlage. Die Teilnehmer waren sich einig, dass fir kleine
Betriebsstrukturen eine Tischanlage voéllig ausreichend ist, obwohl der eigentliche Fillprozess
etwas langer dauerte, da mit Falldruck gefullt wurde.
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Abb. 2: Fullgewichte im Abfullprozess



3.3 Ruckmeldungen von Projektteilnehmern

Wie eingangs erwahnt, war die Beteiligung eines Teils der Weinbaubetriebe am Projekt wenig
konstruktiv. Zum vereinbarten Filltermin erschienen nur zwei der geplanten flinf Projektteilnehmer
und die vereinbarten Ruckmeldungen Uber den Verlauf der Anwendungen und
Optimierungsvorschlage und Kundenrtickmeldung kam nur von einem Betrieb.

Dieser Betrieb war von Anfang dem Thema Bag in Box sehr positiv gegeniiber eingestellt.

Ziel des Betriebes war es, fur den Heckenwirtschaftsbetrieb die Fillung in Glasflaschen zu
reduzieren, um den Wein platzsparender und mit weniger Abfall zu lagern. Die Teilnahme am
Projekt hat dieser Betreib intensiv in seiner Heckenwirtschaftskarte beworben, was die Kunden
neugierig gegeniber dem Thema BiB machte. Einige Kunden gaben dem Betrieb sogar ein
schriftliches Feedback: Zitat: ,Wir haben uns zu “vermehrtem Trinken” verfihren lassen und waren
von der Qualitat positiv Uberrascht®.

Der Winzer gab uns ein sehr positives Feedback der Kunden, die von der Qualitat des abgefullten
Weines begeistert waren, da die Kunden bisher dachten, BiB wirde minderwertigen Wein
enthalten. Das Weingut war erfinderisch beim Kihlen der BiB (Abb. 3).

] — |

Abb. 3: selbstgebaute Kihlvorrichtung mit Deckel in der Heckenwirtschaft

Allerdings wurden auch die Grenzen der Praktikabilitat aufgezeigt. Insbhesondere, wenn viele
Glaser auf einmal ausgeschenkt werden mussen, reicht die FlieRgeschwindigkeit des BiB haufig
nicht aus, um angemessen schnell die Glaser fullen zu kdnnen. Auch hier gibt es neben Gewichten
auf dem Bag, die durch Druck die FlieRgeschwindigkeit erh6hen, tUber die Fullung von Karaffen im
Vorfeld des Andrangs einige Losungsansatze der Winzer. Wie in Fehler! Verweisquelle konnte
nicht gefunden werden.3 ersichtlich, wurden zum schnelleren Fiillen beispielsweise 3 BiB parallel
gezapft.

Die Rickmeldungen waren hauptsachlich positiv und die Kunden waren interessiert am ,neuen
Gebinde* und sahen die Vorzuge in der langeren Lagerféhigkeit des Anbruchgebindes.
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3.4 Lagerstabilitat

Aufgrund der Beschaffenheit von Polyethylen, ist bei dem Material immer mit einer gewissen
Gasdiffusion zu rechnen. Sauerstoff gelangt in den Wein, Kohlenstoffdioxid entweicht.

Um diesen Effekt zu minimieren werden in die BiB Beutel Sperrschichten integriert (EVOH und
metallisierte Verbundfolie).

In den nachfolgenden Darstellungen in Fehler! Verweisquelle konnte nicht gefunden werden.4
sind die Verédnderungen verschiedener Parameter wahrend der Lagerung im Vergleich zur
Glasflasche dargestellt. Es ist deutlich erkennbar, dass die BiB-Verpackung bei allen Gberwachten
Parametern einen deutlich schnelleren Abbau aufweist, als die mit BVS verschlossene

Glasflasche.
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Abb. 4: Entwicklung von Stabilitats-Parametern im Laufe einer 8-monatigen Lagerung bei
12 °C

Eine erganzende sensorische Analyse mittels Dreickstest (n= 16) konnte allerdings zeigen, dass
es keine Unterschiede zwischen Glasflasche mit BVS, BIB (EVOH) und BiB (EVOH) im Anbruch
(zwei Wochen vor der Verkostung wurde der halbe Inhaltenthommen) innerhalb der ersten drei

Monate gibt.
Nach sechs Monaten Lagerung bei 12 °C wurde die Glasflasche gesichert erkannt und bevorzugt

(Signifikanz von 1). Die Untersuchungen bestatigen die praktischen Erfahrungen, BiB ist kein
Lagergebinde, sondern hauptséachlich fur schnell zu konsumierende Weine geeignet. Aufgrund der
geringen CO2-Riickhaltung, sind diese Gebinde fiir COz-arme Weine wie Rotwein besonders

geeignet.
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4 Fazit

Auch wenn die Datenlage aufgrund des geringen Interesses der Winzerschaft an der
Projektteiinahme wesentlich geringer ausgefallen ist, als angepeilt, lasst sich ein positives Fazit
ziehen.

Die beiden getesteten Abfilllanlagen eigneten sich fir den Anwendungszweck der Fillung von
Kleinchargen im Kleinbetrieb, wobei die halbautomatische Tischanlage als ausreichend fir diesem
Zweck angesehen wird. Wer die Investition in eine eigene Anlage scheut, kann auf Lohnabfiller im
Bereich BiB zuruckgreifen, die die entsprechende Ausstattung vorhalten. Als positiv wurde das
geringe Lagervolumen und Verpackungsgewicht angesehen. Kreative Losungen fur die Kithlung
und die Erhdhung der FlieBgeschwindigkeit beim Ausschenken sind gefragt, wobei der Markt
entsprechende Geratschaften (Kuhlschranke fur BiB usw.) bereits anbietet. Mit der richtigen
Information und Bewerbung springt auch der Verbraucher auf das Thema BiB auf. Handler wie
Jaques” Weindepot verkaufen seit Jahren groRe Mengen in BiB und die Kunden reagieren sehr
positiv auf diese Gebinde. Auch die Divino Nordheim Thingersheim vertreibt seit Jahren
erfolgreich Wein in Bag in Tube. Man sollte allerdings beachten, dass ein BiB kein Lagergebinde
ist, sondern lediglich im Anbruch deutliche Vorteile gegeniber Flaschen besitzt. Fir das
Saisongeschaft einer Heckenwirtschaft, wo die Weine Ublicherweise nahezu direkt nach der
Fullung getrunken werden, sehen wir ein gutes Anwendungsfeld.

In der aktuellen Diskussion um die Verwendung von Kunststoff und dem kaum mdglichen
Recycling von Verbundstoffen, steht der BIB allerdings unter besonderer Beobachtung. Der noch
vor Jahren angefiuihrte Zusatznutzen durch die hohe Recyclingquote der eingesetzten Materialien,
ist wahrscheinlich nicht zu halten, da Verbundmaterialien sehr schlecht, bis gar nicht recycelt
werden kénnen. Allerdings ist die eingesetzte Menge an Material pro Liter Wein, geringer, als bei
klassischen Gebinden, worin der grof3e Vorteil von BiB liegt.

Letztlich bleibt es dem Winzer Uberlassen, in welches Gebinde er abfillt. BiB ist hierbei eine
Alternative, deren Potential auf dem heimischen Markt derzeit noch nicht voll ausgeschopft wird.
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